
G r a n d  N e c ta r



Robe d’un ton or pâle 
aux bulles très fines.

Nez expressif 
avec des notes de fruits confits,

accompagné par des arômes de viennoiserie.

Bouche douce et savoureuse 
avec des touches subtiles de framboise, 

d’amande, de pêche et d’abricot.

Belle finale, gourmande 
et agréablement acidulée.

A C C O R D  G A S T R O N O M I Q U E

Idéale pour le dessert, elle accompagne
à merveille les financiers,

les tartes aux quetsches ou aux abricots 
et les choux à la crème.

A S S E M B L A G E

60% Meunier,
25% Chardonnay,

15% Pinot Noir.

V I N I F I C A T I O N

100% Cuvée
Dosage : 35g/L
Vieillissement : 3 ans
minimum.
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D E M I - S E C

Gourmande, onctueuseGourmande, onctueuse
et éléganteet élégante


