
F l e u r  B l a n c h e



WWW.CHAMPAGNE-BEAUMONT.COM
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M I L L É S I M E

Robe dorée lumineuse, 
à la bulle fine et abondante.

Nez très expressif 
rappelant l‘ananas confit, les zestes d’orange

 ou encore la frangipane
et la brioche toastée.

Bouche charnue à l’attaque fraîche et douce.  
Sensation de rondeur accentuée
par d’agréables notes beurrées.

Belle finale   
ample et aérienne.

A C C O R D  G A S T R O N O M I Q U E

À savourer sur des coquilles
Saint-Jacques et son riz basmati

et sa sauce safran.

A S S E M B L A G E

Blanc de Blancs
millésimé, 

100% Chardonnay.

V I N I F I C A T I O N

100% Cœur de Cuvée
Dosage : 8g/L
Vieillissement : 5 ans 
minimum.

Voluptueuse, pureVoluptueuse, pureet délicateet délicate


