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Robe or doré brillant aux reflets jaune paille
avec de fines bulles scintillantes.
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Nez frais et gourmand
de poire verte et de reine-claude, rehaussé
par des notes de miel et de brioche au beurre.
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Bouche crémeuse au fruité généreux et droit
caractérisé par des arbmes de péche,
de prune, de poire et de fruits rouges confits.

Finale miellée,
élégante et fraiche.
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ASSEMBLAGE VINIFICATION
Blanc de Noirs, 100% Cuvée
100% Meunier. Dosage : 3g/L
Vieillissement : 3 ans
minimum.
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TRONOMIQUE

|déale sur un poisson blanc au four
accompagné de pommes de terre
nouvelles ou sur un comté jeune et fruité.
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